


BENVENUTI AL 

RISTORANTE PIZZERIA SCOIATTOLO

Mi soffermo a guardare la maestosità delle mie 

montagne, e rimango

 affascinato da queste grandi opere della natura. 

Cerco di immedesimarmi, e trasmettere queste mie sensazioni nel 

lavoro attraverso le mie mani.

Mani che non hanno l’ambizione di creare grandi opere, ma vorrei 

che tu potessi imparare ad ascoltare... a capire ciò che esse vogliono 

trasmettere nella loro 

semplicità verso un continuo miglioramento, una continua   evolu-

zione delle idee.

Arte è quando qualcuno avverte le vibrazioni del silenzio e le assor-

be attraverso i pori della sua pelle, e con la 

sgorbia ed il legno riesce a trasmettere all’esterno l’odore delle                       

essenze e le sue sensazioni.

Andrea Soraperra

Le opere presenti nel locale sono in vendita e realizzate da 

Andrea Soraperra artista del legno.

info@scultoreandrea.it   +39 339 3908731



ALLERGENI

*tutti i prodotti senza glutine possono subire una piccola contaminazione



I NOSTRI GINTONIC

AMUERTE BLACK: Frutto del Drago, Tamarillo, Papaya,
Physalis Peruviana e scorze di arancia.

AMUERTE GREEN: foglie di coca di alta qualità,frutto Curuba, 
banana e frutto della passione 

AMUERTE RED: classiche botaniche 
del gin affinate con foglie di Coca Peruviana e la pregiata Pineberry 

AMUERTE WHITE: foglie di Coca Peruviane, cardamomo, coriandolo, 
finger lime e pepe del Sichuan.

BREWDOG LONE WOLF: pesca bianca, dolce frutto della passione e un 
pizzico della nitidezza agrumata dello yuzu,
 con le classiche note di ginepro.

TONKA:  scorze di agrumi, cannella, cardamomo, liquirizia,semi d’anice,  
pepe rosa, rafano, zenzero, frutti rossi, chiodi di garofano e fava Tonka.

SYLVIUS: Da ben 350 anni questa piccola realtà produce Gin rispettando 
ancora quella ricetta tradizionale.



DEL PROFESSORE: ginepro, lavanda, arancio, angelica, 
zedoaria, rosa, camomilla.

HAPUSA: ginepro himalayano e piante botaniche uniche 
originarie dell’India.

DOL GIN: oltre al ginepro altre 24 erbe montane vengono elaborate 
anche infruttescenze, limoni del garda, fiori e radici del mitico 
sambuco.

ENGINE: un mix di botanici organici puri al 100%.

KI NO BI: botanici giapponesi come lo yuzu giallo, 
trucioli di legno di hinoki,bambù, tè gyokuro della regione di Uji e 
bacche di sanshō verde.

MONKEY: ha un’impareggiabile complessità di sapore e si colloca 
nella categoria dei migliori gin al mondo.

HENDRICK’S: La sua grande originalità risiede nell’integrazione di due 
ingredienti inediti: il cetriolo e i petali di rosa.

HENDRICK’SNEPTUNIA: botaniche costiere, nota resinosa di ginepro, 
seguita da intensi tocchi floreali e agrumati.



si avvisa la gentile clientela che la cucina è aperta dalle 12:00 alle 14:00 
dalle 18:30 alle 22:00

ANTIPASTI

CARPACCIO DI CARNE SALADA TRENTINA 
carpaccio di carne salada trentina selezione AMI CARPANO, noci, mele

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 
salumi e formaggi locali serviti con mostarda e rafano 

consigliato per 2+ persone

TAGLIERE DI FORMAGGI 
formaggi locali serviti con mostarda 

consigliato per 2+ persone



PRIMI PIATTI

CANEDERLI ALLO SPECK 
in brodo

CANEDERLI AL FORMAGGIO 
con burro fuso e salvia

TAGLIATELLE AL RAGU’ DI CERVO
tagliatelle fatte in casa, ragù di cervo selezione AMI CARPANO

SPÄTZLE
spätzle di spinaci fatti in casa con panna, 

speck selezione AMI CARPANO, scamorza affumicata

MINESTRA D’ORZO ALLA TRENTINA
con pancetta affumicata e speck selezione AMI CARPANO



LE NOSTRE INSALATE

LA NIZZARDA
insalata, tonno, olive nere, uovo sodo, pomodoro, acciughe

LA GRIGLIATA
verdure grigliate, noci, Trentingrana, pomodorini, insalata verde

 LA SALADA
carne salada Trentina selezione AMI CARPANO, fagioli,

 cipolla, mele, insalata di cavolo cappuccio

LA CAPRESE
mozzarella di bufala, pomodoro, origano



SECONDI PIATTI

GULASCH CON POLENTA E FUNGHI
spezzatino di manzo selezione AMI CARPANO, polenta di Storo, funghi

TAGLIATA DI MANZO
tagliata 300gr. selezione AMI CARPANO con Trentingrana, rucola, pomodorini

tagliata 300gr. selezione AMI CARPANO con sale e rosmarino

POLENTA SALSICCIA E FUNGHI
polenta di Storo, salsiccia selezione AMI CARPANO, funghi misti

POLENTA CHER DE FASCIA E FUNGHI 
polenta di Storo, Cher de Fascia fuso, funghi misti

CARNE SALADA TRENTINA
carne salada scottata selezione AMI CARPANO, fagioli, cipolla

HAMBURGER
hamburger di scottona 180gr. selezione AMI CARPANO, pane artigianale, 

 pancetta, pomodoro, insalata, cipolla, patatine fritte



CONTORNI
POLENTA DI STORO

INSALATA MISTA
insalata, rucola, pomodoro, mais, radicchio

INSALATA CAPPUCCIO
cavolo cappuccio, semi di cumino, speck

VERDURE ALLA GRIGLIA
melanzane, zucchine, peperoni

PATATINE FRITTE

PER I PIÙ PICCINI
PIZZA TOPOLINO

pizza baby
pomodoro, mozzarella fior di latte

PASTA AL RAGÙ
pasta corta, ragù alla bolognese

WÜRSTEL CON PATATINE FRITTE 
piatto würstel alla piastra, patatine fritte



si avvisa la gentile clientela che la pizzeria è aperta dalle 12:00 alle 22:30

PIZZE CLASSICHE
FORNARINA 

olio, rosmarino

MARGHERITA
pomodoro, mozzarella fior di latte

CRUDO
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma

MARINARA
pomodoro, aglio, origano

NAPOLI
pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, origano

ROMANA
pomodoro, mozzarella fior di latte, capperi, acciughe

SALSICCIA
pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia selezione AMI CARPANO

BOSCAIOLA
pomodoro, mozzarella fior di latte, speck selezione AMI CARPANO, funghi porcini



DIAVOLA
pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante

PROSCIUTTO E FUNGHI
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon

TONNO E CIPOLLA
pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, cipolla

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi

QUATTRO STAGIONI
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, carciofi, funghi champignon, olive nere

QUATTRO FORMAGGI
pomodoro, mozzarella fior di latte, formaggi misti locali

CALZONE
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon

VEGETARIANA
pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure grigliate (melanzane, zucchine, peperoni)

VIENNESE
pomodoro, mozzarella fior di latte, würstel



PIZZE BIANCHE
TREVIGIANA

mozzarella fior di latte, radicchio, scaglie di Trentingrana, 
pancetta affumicata selezione AMI CARPANO

AFFUMICATA
mozzarella fior di latte,  pancetta affumicata selezione AMI CARPANO, scamorza affumicata  

CALZONE VEGETARIANO
mozzarella fior di latte, verdure grigliate (melanzane, zucchine, peperoni)

ROMAGNOLA
mozzarella fior di latte, stracchino, prosciutto crudo di Parma, rucola

MEZDI’
mozzarella fior di latte, mozzarella di Bufala in cottura, 

pancetta affumicata selezione AMI CARPANO, funghi porcini

ORTOLANA
mozzarella fior di latte, verdure miste

FASSANA
mozzarella fior di latte, Cher de Fascia, cipolla, salsiccia selezione AMI CARPANO

PRELIBATA
mozzarella di Bufala, speck cotto selezione AMI CARPANO, granella di pistacchi



LE NOSTRE PIZZE

BUFALA
pomodoro,mozzarella fior di latte, mozzarella di Bufala, pomodorini, pesto di basilico

SENT FLORIAN
pomodoro, mozzarella di Bufala, carne salada Trentina selezione AMI CARPANO, rucola

PESA
pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante, speck e salsiccia selezione AMI CARPANO

TUTTI FRUTTI
pomodoro, mozzarella fior di latte, asparagi, funghi porcini, 

salamino piccante, cipolla, salsiccia selezione AMI CARPANO

SCOIATTOLO
pomodoro, mozzarella fior di latte, funghi porcini, cipolla, salsiccia selezione AMI CARPANO

GIAGHER
pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola, speck selezione AMI CARPANO

CIASATES
pomodoro, mozzarella fior di latte, stracchino, zucchine,

 pancetta affumicata selezione AMI CARPANO



ROSSINI
pomodoro, mozzarella fior di latte, uovo sodo, maionese

BOMBA
pomodoro, mozzarella fior di latte, siete nelle mani del pizzaiolo

CALABRESE
pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante, olive nere, peperoncino, acciughe

COLAC
pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola, radicchio, noci

VERNEL
pomodoro, mozzarella fior di latte, asparagi, mais, uovo

SICILIANA
pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, capperi, melanzane, olive nere



DOLCI

TIRAMISÙ

STRUDEL DI MELE
con salsa alla vaniglia, panna montata 

CRÈME BRULÈ

TARTUFO ARTIGIANALE 
cioccolato con cuore di vaniglia 

vaniglia con cuore di caffè

YOGURT E FRUTTI DI BOSCO
yogurt bianco del caseificio, frutti di bosco freschi

GOLOSA
calzone con nutella 

consigliato per 2+ persone



LE NOSTRE BIRRE
FORST PILS ALLA SPINA

birra premium lager bionda, dal 
sapore pieno ed aromatico

BIRRA DEL BOSCO ATANEA 
American Pale Ale, birra ad alta 

fermentazione, non filtrata e non 
pastorizzata

BIRRA DEL BOSCO HELLPEKER 
Helles, birra a bassa fermentazione, 
non filtrata e non pastorizzata 0,44 

BIRRA BRENTA BRÄU HELLES 
Helles, niente luppoli esotici, niente 

amaro straripante, niente pesantezza, 
una vera session-beer

BIRRA BRENTA BRÄU WEIZEN 
Weizen, fruttata e non filtrata, birra 

chiara fatta con il frumento

FORST FELSENKELLER ALLA SPINA 
birra premium lager ambrata, non      

filtrata e non pastorizzata 

BIRRA DEL BOSCO KARMALEON 
India Pale Lagher, birra chiara

 a bassa fermentazione

BIRRA DEL BOSCO CABRON 
Imperial Pils, birra chiara a bassa 

fermentazione "potenziata" 

BIRRA BRENTA BRÄU VIENNA 
Vienna, nè rossa nè bionda, ma con i 
pregi di entrambe, una birra ambrata 

gustosa e beverina

BIRRA BRENTA BRÄU GLUTEN-HELL 
Gluten-hell, buona e bionda come la 

Helles ma SENZA GLUTINE



BIBITE
ACQUA SURGIVA

BIBITE IN LATTINA 0,33 LT
coca-cola, sprite, coca-cola zero, tè pesca, tè limone 

SPRITZ
aperol/campari/limoncello/hugo/ocean blue/select €7,00

CALICE PROSECCO DOCG
Valdobbiadene Gemin

TRENTO DOC AL CALICE
Pisoni brut 

VINO SFUSO
bianco, rosso, prosecco

VINO BIANCO AL CALICE 
Chardonnay cantina Lavis  

Gewürztraminer cantina Erste Neue 

VINO ROSSO AL CALICE
Pinot nero cantina Cembra 

Lagrein cantina Endrizzi 



BOLLICINE

FERRARI PERLÈ
Trento DOC brut

MOSER 51,151
Trento DOC brut

PISONI
Trento DOC brut millesimato

POJER & SANDRI ROSE’
metodo ancestrale Zero Infinito 100% Solaris

MACH RISERVA DEL FONDATORE
 Trento DOC

Istituto San Michele all’Adige

PROSECCO DOCG 
Valdobbiadene Gemin



VINI BIANCHI

GEWÜRZTRAMINER
Erste Neue

CHARDONNAY
Lavis

MÜLLER THÜRGAU
Meran

PINOT GRIGIO
Cesconi

RIESLING
Graf Von Meran



VINI ROSSI

TEROLDEGO ROTALIANO 
Rotaliana

MERLOT
Mori Colli Zugna

PINOT NERO
Cembra

PINOT NERO
Gottardi

PINOT NERO MECZAN 
Hofstatter

LAGREIN MURI
Muri-Gries

LAGREIN

Endrizzi



MORI VECIO
cabernet e merlot

Concilio

CASTEL SAN MICHELE
merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc 

Istituto San Michele all’Adige

MARZEMINO
D’Isera superiore DOC

REBO
teroldego, merlot, 

Pedrotti Gino

TERRE DI SAN LEONARDO
cabernet sauvignon, merlot, carmenere 

Tenuta San Leonardo

BRUNELLO DI MONTALCINO 
Capanna

BAROLO TRADIZIONE DOCG 
Marchesi di Barolo



DIGESTIVI

AMARI
Montenegro, Averna, Braulio, Ramazzotti, Fernet Branca, Branca Menta, 

Sambuca, Jagermaister, Amaretto di Saronno

GRAPPE MONOVITIGNO PISONI
Traminer, Chardonnay, Moscato, Nosiola, Müller, Marzemino, 

Teroldego

GRAPPA BARRIQUE PISONI
stravecchia 40º

GRAPPE ALLE ERBE L’ONES
Lupino tostato di Anterivo, Mirtillo Nero, Fieno e Fiori di montagna, 

Felce Selvatica, Genziana, Pino Mugo, Cirmolo

LIQUORI ALLA FRUTTA
Limoncino, Mirtillo, Pera, Mela Verde

WHISKY
Jack Daniels, Caoil Ila 

 Oban 14Y 
Lagavulin 16Y 

RUM
Matusalem gran riserva 15 anni 

Zacapa centenario 23 anni 




